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Mezze & Fingerfood

orientalische Happchen auf Baguette oder
Fladenbrot, wahlweise auch in grofder Schale

Hummus

Kichererbsenpulree mit Sesampaste

Mutabbal

PUree aus gegrillten Auberginen mit Sesampaste und
Joghurt

Baba Ghanoush

Puree aus gegrillten Auberginen mit Paprika,Tomaten und
Granatapfelsirup

Muhammara

Paprikapaste, Walnlsse, Granatapfelsirup

Labneh

orientalischer Frischkédse mit Gurke und Minze

Falafelbdllchen

frittierte Kichererbsenbdllchen mit Sesamdip
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Falafel-Wraps

frittierte Kichererbsenbdllchen in arabischem
Fladenbrot mit Salatgarnitur und SesamsofRe
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Mezze & Fingerfood

Sambusek

frittierte Teigtaschen gefullt mit

* Lamm- & Rinderhackfleisch & Pinienkerne
* Halloumi-Kdse & Minze

* Spinat & Koriander

Fatayer & Manakeesh

gebackene Teigtaschen oder Teigfladen gefullt bzw.

belegt mit

* Halloumi-Kd&se

e Spinat # ‘

¢ Lamm-& Rinderhackfleisch ' i -

* Zaatar (Thymiangewirzmischung) hi gl

e sucuk (Knoblauchwurst) ke

* Paprikapaste

Borek {.
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gebackene Blatterteigrélichen gefallt mit E" ' ﬁh
* Feta-Kdse W .
* Spinat ' '
Yaprak

Weinblatter gefillt mit Reis und Lamm-&
Rinderhackfleisch mit Joghurt-Minz-Dip

Yalaniji

Weinbldatter gefillt mit Reis und Gemuse
mit Joghurt-Minz-Dip
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Mezze & Fingerfoods

Kibbeh sind Béllchen aus Bulgur (Weizenschrot), mit
Fleisch oder Gemuse

Kibbeh Maklije

frittierte Bulgurbdlichen gefullt mit einer
Hackfleisch-Nussmischung

Kibbeh bi-Ades

Bulgur-Linsenbdllchen mit orientalischen Gewdurzen

Kibbeh Zengelije

frittierte Bulgurbdllchen mit einer Gemusemischung
aus Spinat, Petersilie, Kichererbsen und Zwiebeln

Wy

Wraps in arabischem Fladenbrot mit diversen Fullungen

Shawarma (Hihnchenbrust)
Halloumi

Falafel

orientalische Hackfleischbdllchen

Saucen

» Knoblauchsauce (pikant oder mild)
e Cocktailsauce

 Tahini-Sauce (Sesampaste)

e Joghurt-Minz-Sauce
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Salate & Getrdnke

o

alle Salate kénnen wahlweise in groRen Schusseln
oder Portionsgldschen serviert werden

Taboulé

orientalischer Petersiliensalat mit Bulgur, Tomaten
und Minze, frisches Dressing mit Zitrone und Olivendl

Fattoush

gemischter Salat mit geréstetem Fladenbrot,
fruchtiges Dressing mit Olivendl und Granatapfel-
sirup

Mtawam

Joghurt-Gurken-Minzsalat oder
Joghurt-Eisberg-Minzsalat

Ayran

Joghurtgetrank (natur) oder mit Minze
und/oder Knoblauch

Arabischer Tee oder Karak-Tee - _
Schwarzer Gewtlrztee (Kardamom, Zimt), -
wahlweise mit Milch ' ‘

Marokkanischer Minztee

g
Gruntee mit frischer Minze, wahlweise gesuft Yais ﬂférm B
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Desserts & Suldspeisen
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alle Desserts konnen wahlweise auf Platten oder in
Portionsgldschen serviert werden

Baklava

arabisches Bldtterteig-Feingebdck mit Pistazien,
Walnussen, oder Mandeln gefullt, mit fruchtig-milder
SuRe von Orangenblitenwasser

Madlouka

Grieskuchen mit Kdse und Quishta (Sahnecreme),
Pistazien und OrangenblUtenwasser

Katayef

kleine, pfannkuchendhnliche Teigfladen, frittiert
oder gebacken, gefullt mit
® Pistazien

® Nuss

e Quishta (Sahnecreme)
* Nutella

Riz bil-halieb & Mahalajeh

orientalischer Milchreis oder orientalische
Puddingcreme, in Portionsgldschen serviert

Namoura

Grieskuchen mit Mandeln

gemischtes arabisches Gebdck

Murbeteiggebdck gefullt mit Datteln, Pistazien,
Walnuss und Sesam

gefulite Datteln

arabische Datteln gefullt mit Mandeln und glasiert
mit dunkler, weiBer oder Vollmilch-Schokolade
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